
【イタリア“ISA社”製品】のPRポイント

アイスケーキ・ペストリー・チョコレート展示販売に最適

❶	全面 ( 透明性高い )強化ガラス、
　	商品の魅力を100％アピール。
❷	モノリシック構造、堅牢性・断熱性に優れた製品。
❸	R-290冷媒 (自然冷媒 )、省エネで音も静か。
❹	ホットガス除霜で頻繁な扉開閉でも
　 庫内温度を一定に保つ。
❺	5 枚のガラス棚の位置調整は自由、
　 耐荷重量 25kg/ 枚。

925LH TN CH RS TB TB/TN
External dimensions (LxDxH) 925 x 664 x 1530 mm
Shelf dimensions 780 x 465 mm 780 x 465 mm 780 x 498 mm 780 x 465 mm
Capacity (gross/net) 536 / 340 lt 536 / 340 lt 536 / 396 lt 536 / 340 lt
Net weight 218 kg 218 kg 196 kg 218 kg

Refrigeration Ventilated Ventilated Static Ventilated
Refrigerant R404A
Climatic class 4
Operating conditions 30 °C / 55 %RH
Product temperature +1 / +10 °C +14 / +16 °C -15 / -18°C -18 / +10°C
Compressor (type) 1 Hermetic
Defrost Off cycle Off cycle Manual Hot gas
Power supply 230 V / 1 Ph / 50 Hz
Electrical input (standard) 630 W / 4,5 A 630 W / 4,5 A 850 W / 3,2 A 920 W / 4,5 A
Electrical input (defrost) 150 W / 1 A 150 W / 1 A - 1500 W / 7,2 A

925LH

（製品芯温）
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Prodotti freschi Dolci Torte gelato Pralieneria Semifreddi

温度帯 対応製品 冷却 霜取り 湿度制御

TB / TN -18/+10℃ パン（常温ケーキ）、デザート、セミフレッド 冷気循環 ホットガスデフロスト N/A

RS TB -18/-15℃ アイスケーキ、セミフレッド スタティック マニュアル霜取り N/A

TN +1/+10℃ パン（常温ケーキ） 冷気循環 コンプレッサー・off N/A

CH +14/+16℃ チョコレート製品 冷気循環 コンプレッサー・off 湿度制御有


